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Entrées froides

au foie gras

Caille farcie
sse cocktail

Pamplemou
Ananas Antillais

s de homard @ |'estragon

Bavaroi

Tartare de saumon
Nougat de chévre au saumon fume
Trilogie de saumon
Habit du sud-Ouest "
présentation saumon fumé pal personnes
Entrées chaudes

Saucisson de Lyon brioche

nt Jacques

Feuilleté Sai
rd le kilo

Pate en croite de cana
Bouchée au ris de veau
Poissons froids

umé maison le kilo

Saumon f
garniture

Darne de saumon et sa
Demie langousté 3 la parisienn®€

Demie homard a la parisienne

Oeuf Norvégien
Saumon frais reconstitué
Colin a la Russe (minimum 8 pers)

Terrine de homard, lotte ou Saint Jacques
Nos spécialités

pintade ou canard le kilo

(minimum 8 pers)

Supréme de faisan,
Présentation de charcuteries, spécial fétes pa

Terrine gourmande le kilo
Foie gras d'oie maison du Périgord le kilo

Foie gras de canard le kilo

r personne

Mini verrine
Nos volailles

olles, gratin dauphinois
ns braisés, jus de volailles roti

afoutis aux chataignes

Chapon réti, sauce aux gir
Dinde farcie a I'ancienne, marro
Tournedos de canard, sauce porto, cl

Supréme de faisan farci aux cepes, sauce ce

pe, gratin forestier.

s
Nos poissons

Cassolette de homard, sauce homardine, pince de homard
tits légumes 17,50

décortique sur coussin, risotto d'orzo aux pe

Filet de turbot cuit en vapeur douce, sauce langoustine, iz
15,00

basmati et vénéré

rre , poivrons, tomates et asperges sauvages roti
12,90

Filet de Saint Pie
us Riviera, fumet rouille sétoise.

3 I'huile d'olive,

4,20
5,20 Roti de lotte, creme de petit pois juste relevé au wasabi, nouilles
21,00 Japonaise au sarrasin et julienne de légumes 12,80
495 4
Cassolette de Saint Jacques braisées, sauce champagne, risotto
11,80

arborio, champignons bouchons et carottes oranges

Nos viandes

Filet de boeuf en brioche, sauce périgueux, ballotin de haricot vert et
13,50

6,00
7.90 tomate provencale, 8 personnes minimum
7595
5.80 Jambon en croute, sauce madére ou porto, épinard a la creme
g personnes minimum 9,50
55,00 : Aok
e Do's de blc.he r&ti aux saveur d'automne, parfumé au coing, poélée
e coings, poires, carottes et marrons braisés 13,00
220,00 - -
o Gigue de chfavreud, sauce grand veneur, pomme fruit rot, airelles,
g '50 marrons braisés et mini bouchée garni de gelée de groseille 12,80
de terre 13,00

Grenadin de veau, sauce cépes, gratin céleri pomme

Noix de ris de ve,au~7§t§q3ﬁ\lant§, jus de veau a \a truffe, pommes de

terre écrasées a I'huile de truffe 14,80



